PROPOSTA DE
PRECO



A

CAMARA MUNICIPAL DE SAO PEDRO DA AGUA BRANCA/MA
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 009/2023

PREGAO PRESENCIAL N° 005/2023

PROPOSTA DE PRECO

A empresa RESTAURANTE E CHURRASCARIA DO IRMAO, inscrita no CNPJ n° 14.457.080/0001-13,
®or intermédio do seu representante legal o(a) Sr(a) Jodo Batista Alves de Franca, portador da Carteira de
Identidade (RG)n® 3454241 SSP/PA e do CPF n°290.868.333-49. Apresenta sua proposta de prego para contratacac

de empresa para fornecimento Buffet, coquetel, coffee break e lanches, de interesse desta Camara de Sao Pedro
da Agua Branca.

ITEM DESCRICAO UND QTDA VL. UNIT. VL. TOTAL
Lanche Individual Tipo I (simples)
composto dos seguintes itens:
BEBIDAS: 01 copo de 250 ml de suco
de frutas (sabores:acerola, goiaba e
manga) +01 copo de Chocolate )
quen%e) de 200ml, SALGADOS. o1 Unidade 400 23,00 9.200,00
Sanduiche natural e 8 salgados tipo
coquetel, sendo 5 fritos (frango,
ft presunto, queijo) e 3 assados (frango e
carne).

Coffee- Break Completo, composto dos
seguintes itens: BEBIDAS: 01 copo de
250 ml de suco de frutas
(sabores:acerola, goieba e manga) e
refrigeaente (sabores variados), café
fresoe, leite quente, 4gua mineral (copo
200 ml).SALGADOS: 01 sanduiche
natural; 15 salgados variados, sendo 10
2 fritos (frango, presunto, queijo e carne) ¢ Unidade 300 25,00 7.500,00
5 assados (frango e carne). 3 (tros)
tipos de pate. torrada e
canapés.DOCES: 03 tipos de bolo,
(fatias) sabores: macaxeira, milho e
leite; salada de frutas ou 03 (trés tipos
de frutas naturais da época). FRIOS: _— N
01 logurte natural de 200 ml.



chocolate, milho e trigo) 1kg

Bolo de macaxeira 1kg

Bolo Confeitado quadrado ou
redondo com 03 recheios sabores
diversos -1 kg

Pao de queijo -1 kg

Salgado tipo coquetel (coxInha,
risole, bolinha de queijo, quibe, croquete
assado, esfiha, empada, canudinho e
enrolado de presunto e queijo).

Servico de Buffet contendo:
ENTRADA: coxinha, risole, bolinha
de queijo. ALMOCO: Salada crua
com alface, rucula, cenoura, pimentdo,
tomate, azeitonas, palmito; Salada de
legumes; Carnes: filé (a0 molho
madeira ¢ outro ser escolhido),
frango (com creme de milho ou
conforme solicitado); Faroid; Arroz a
grega Arroz  branco.

BEBIDAS: Refrigerantes variadoa.
normais e diet; Sucos: 03 tipos
(acerola, cajii e goiaba); Agua
mineral com e sem gas
SOBREMESA: Mousse de maracuja;
Pudim de leite ou pavé. A sobremesa
deverd ser servida em outra mesa
independente da mesa do Buffet para
evitar aglomeracao e que seja suficiente
para a quantidade de pessoas.

Refei¢do pronta, acondicionada
emgembalagem (tipo marmitex
com divisorias) contendo 800
gramas, sendo: arroz, feijdo. 2 tipo
de carne (bovina, frango, peixe,
linguica), salada verde ou cozida,
macarrao, farrofa. As refeigoes devem
ser servidas utilizando embalagens
descartaveis (com divisorias para que a
refeicdo ndo se misture) com tampa,
acompanhada de talheres (garfo e faca)
descartaveis. FORNECIMENTO EM
SAO PEDRO DA AGUA BRANCA -
MA

TOTAL

Cento
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40
40

40

35
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600

110

26,00
34,00

76,00

73,00

75,00
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vV -
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